COOKTOP A GAS

PENTA 56G TRI 70 @,

ReF:: 94708/201 S
Ref.: 94708/211 [ viarobranco |

Ref.: 94708/261

Tripla chama
Rapidez e eficiéncia no
preparo dos alimentos

Acendimento -

superautomatico CARACTERISTICAS DO COOKTOP:

Basta girar o manipulo que a

chama se acende ¢ Queimadores (maior rendimento e de baixo consumo,

material leve e de alta resisténcia)

¢ Trempes e espalhadores de chama em aco carbono

Mesa de vidro temperado esmaltados (mais robusta e com cobertura uniforme,
com pelicula de protecéo prolonga vida util da trempe)
Garante maior resisténcia e
seguranca no vidro temperado * Bi-volt automatico (ndo necessita de ajustes de
tensao)
¢ Tipo de Gas:

Manipulos de baquelite
Material térmico que resiste
altas temperaturas, garantindo
durabilidade e beleza por mais
tempo

G30 - Butano - 2,75 kPa [28 - 32 mbar]
G20 - Natural - 1,96 kPa [20 mbar]
*produto calibrado para gas GLP - pressao 2,75 kPa [28-32 mbar]

ESPECIFICACOES TECNICAS DO COOKTOP:

Tensao 127 - 220V
690 mm
Frequéncia 50 - 60 Hz
Eficiéncia energética A
Rendimento médio 63%
Auxiliar (1x) 1,00 kW @ N
Semirrapido (2x) 1,75 KW () £
Poténcia maxima
Rapido (1x) 3,00 kW e
< )
Tripla chama (1x) 3,80 kW @
Consumo maximo 11,30 kWh @@@@@
Poténcia elétrica 5W W oW W om o h—
Classe de Construcéo CLASSE Il ,
. Altura do cooktop: 115 mm
Peso Bruto 13,2 kg Nicho de instalagdo: 600 x 480 mm
Peso Liquido 11,7 kg

Produto certificado cfe. OCP-0040, SGS, Seguranca, Compulsério, Inmetro, Registro n°: 009688/2014

A Tramontina reserva-se o direito de modificar essas especificagdes técnicas e caracteristicas do produto sem prévio aviso.
Todas as imagens sdo meramente ilustrativas.

Para mais informagoées: tramontina.com
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